
CHI SIAMO E DOVE SIAMO 
 
HSEinRete 
di rete professionale, nel gennaio del 
2021 diventa “HSEinRete S.r.l.s. 
unipersonale di Alessandra Coppola”. 
 

 
 
L’idea iniziale e mission della società è la 
creazione di una rete di 

che decidono di collaborare tra loro, 
di fare squadra. 
 
Le diverse specializzazioni del team fanno 
sì che HSEinRete s.r.l.s. possa rispondere 
a 360° alle esigenze del Cliente: 
dall’ egli obblighi di legge 
(ad es. DLgs 81/08, DLgs. 231/01 e D.Lgs 
152/06) all’implementazione di un 

dall’
agement 

alla formazione. 
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www.hseinrete.com 
 
info@hseinrete.com  
hseinrete@gmail.com 
hseinrete@pec.it 
 

 
 

 

 

 

Il professionista giusto
al posto giusto

nel momento giusto!



HACCP 

imprese alimentari, 
dalla più piccola come 
un bar o un ristorante, 

alla grande industria, 
 

 
 

entrato in vigore nel 
con il Regolamento UE 852. 

 
i criteri di controllo da parte degli organismi 

 
 criteri 

per la formazione degli operatori che 
  

 
 

 

nazionale 
ve 

di applicare un protocollo incentrato sui 
. 

 

COSA POSSIAMO FARE PER TE? 

 
 
HSEinRete Srls può supportare la tua Azienda, dalla 
redazione di un manuale, alla implementazione di 

operatori. 
HSEinRete Srls

realtà 
’  

 
 
Grazie all’  
 

  
  
  
  
  (anche dire�amente presso la vs sede) 

 

HACCP E QUALITÀ DEGLI ALIMENTI 

L’
possedere un 

,  

 

HACCP E ACQUA POTABILE 

D
, 

’  sicure.  


